 Ristorazione DOQC

Risrorazione di quadivd %

Risotto alla parmigiana

Pasta agli aromi

Pasta al pesto

Minestra di riso e patate

Pasta alla crema di legumi

Prima  |Filetto di Halibut Gratinato Mozzarelline Frittata alle verdure Piccatina di polio al limone
Settimana |-agiolini Carote Julienne Insalata Cavolfiori Carote al vapore
Pane Pane Pane Pane Pane
Frutta Frutta Frutta Frutta Frutta
Pasta alla crema di zucchine  |Pizza margherita Pasta al pomodoro Riso all'inglese Pasta olio e grana
Seconda |Frittata al forno Fesa di tacchino al forno crocchette di cannellini Crocchette di pesce
Settimana |Broccoli Carote fiammifero Pomodori Zucchine gratinate Fagiolini
Pane Pane Pane Pane Pane
Frutta Frutta Frutta Frutta Frutta
Risotto al pomodoro Passato di verdura Pasta al pesto Pasta agli aromi Gnocchi al pomodore
Terza |Primosale Hamburger di legumi Arista al forno Frittata con verdure Filetto di halibut gratinato
Settimana |Pomodori Puré di patate Zucchine frifolate Insalata Finocchi al forno
Pane Pane Pane Pane Pane
Frutta Frutta Frutta Frutta Frutta
Pasta con sugo di pesce Pizza margherita Risotto giallo Pasta al pomodoro ::f;a {ia arverdura con
Quarta |pomodori Frittata al forno Sformato di ceci Cosce di pollo
Settimana Fagiolini Zucchine trifolate Carote Patate in insalata
Pane Pane Pane Pane Pane
Frutta Frutta Frutta Frutta Frutta
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